DICTAMEN DE APROBACION DE LA DECLARATORIA DE PROTECCION AL
PATRIMONIO CULTURAL DEL BIEN CULTURAL TEQUILA Y SU PAISAJE AGAVERO
ATOTONILCO EL ALTO, JALISCO, A 26 DE ABRIL DEL 2023.

H. AYUNTAMIENTO CONSTITUCIONAL
DE ATOTONILCO EL ALTO, JALISCO

DICTAMEN SIND/010/2023

1. Que esta Comision Edilicia de Caracter Transitorio del Municipio de Atotonilco el
Alto, Jalisco, es competente para emitir el presente dictamen en estricto
cumplimiento a lo establecido por el articulo 75 (setenta y cinco) de La Ley del
Patrimonio Cultural del Estado de Jalisco y sus Municipios.

2. Que una vez analizado el expediente se declara que la propuesta de declaratoria
de proteccion cultural respecto a los bienes de interés municipal que forman parte
del "BIEN CULTURAL TEQUILA Y SU PAISAJE AGAVERO", cumple con los
requisitos de ley.

3. Por tanto, esta Comision Edilicia de Caracter Transitorio del Municipio de
Atotonilco el Alto, declara procedente la propuesta y la somete a consideracion del
Pleno del Ayuntamiento de Atotonilco el Alto, Jalisco, en términos de los establecido
en por el articulo 75 de La Ley del Patrimonio Cultural del Estado de Jalisco y sus
Municipios y 41 de la Ley Del Gobierno y La Administracién Publica Municipal Del
Estado De Jalisco, en virtud de los siguientes:

I. ANTECEDENTES DEL PROCEDIMIENTO

PRIMERO: El dia miércoles 30 (treinta) de noviembre del afio 2022 (dos mil
veintidos), en la Décima Sexta Sesién Ordinaria de Ayuntamiento, bajo acta
022/20022 (veintidés diagonal dos mil veintidos), en el punto VIl (séptimo) del
ORDEN DEL DIA, el Pleno del Honorable Ayuntamiento aprobé por unanimidad de
votos la creacion de una Comisién Edilicia de Caracter Transitorio para que se
realice el procedimiento de declaratoria respecto a los bienes de interés municipal
que forman parte del "BIEN CULTURAL TEQUILA Y SU PAISAJE AGAVERQ" la
cual preside la Regidora con la Comisién de Cultura Maria Carmen Villarruel Orozco
y se conformod por los Regidores Sandra Elizabeth Villalobos Rubio, Manuel
Vazquez Sanchez, Omar Cirilo Franco Aguirre, Martha Liliana Padilla Ramirez, asi
como el Secretario General Pedro Garcia Castellanos.

SEGUNDO.- El dia viernes 16 (dieciséis) de diciembre del afio 2022 (dos mil
veintidos), en la Décima Séptima Sesion Ordinaria de Ayuntamiento celebrada bajo
acta 023/2022 (veintitrés diagonal dos mil veintidds), en el punto VIl (séptimo) del
Orden del Dia se aprobd por unanimidad de votos el dictamen presentado por esta
Comision que presentd la solicitud para que de oficio se inicie el procedimiento de
declaratoria respecto a los bienes de interés municipal que forman parte del "BIEN
CULTURAL TEQUILA Y SU PAISAJE AGAVEROQ", asimismo mediante el
Secretario General de este Ayuntamiento se inicié el proceso para recabar
informacion e iniciar a generar el expediente que establece el articulo 75 de la Ley
del Patrimonio Cultural del Estado de Jalisco y sus Municipios.
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TERCERO. En la Décima Octava Sesion Ordinaria de Ayuntamiento de
Atotonilco el Alto, Jalisco, de fecha viernes 27 (veintisiete) de enero del afio 2023
(dos mil veintitrés), fue aprobado el punto de acuerdo, dentro de los Asunto de
Regidores IX (NOVENQ), dentro de los Asuntos de la Regidora MARIA CARMEN
VILLARRUEL OROZCO, el cual a la letra dice; 6.- PROPUESTA PARA QUE SE
APRUEBE EN LO GENERAL Y EN LO PARTICULAR EL DICTAMEN DE
APROBACION DE LA SOLICITUD PRESENTADA POR ESTA COMISION
EDILICIA Y QUE DA INICIO AL PROCEDIMIENTO DE DECLARATORIA DE
PROTECCION CULTURAL, QUE TIENE POR OBJETO EMITIR LA
DECLARATORIA RESPECTO A LOS BIENES DE INTERES MUNICIPAL QUE
FORMAN PARTE DEL "BIEN CULTURAL TEQUILA Y SU PAISAJE AGAVERQ".

CUARTO: Quedando aprobado el DICTAMEN/SIND/002/2023 que consiste
en dar inicio al procedimiento de Declaratoria de Proteccién Cultural, que tiene por
objeto EMITIR LA DECLARATORIA RESPECTO A LOS BIENES DE INTERES
MUNICIPAL QUE FORMAN PARTE DEL "BIEN CULTURAL TEQUILA Y SU
PAISAJE AGAVEROQ" aprobado por la comisién el dia jueves 26 (veintiséis) de
enero del afo 2023 (dos mil veintitrés).

QUINTO: Que, por medio de dos publicaciones consecutivas, mediando 10
(diez) dias entre cada una, los dias 8 (ocho) y 23 (veintitrés) de febrero del afio 2023
(dos mil veintitrés), se puso a disposicion de cualquier parte interesada el
expediente que contiene LA DECLARATORIA RESPECTO A LOS BIENES DE
INTERES MUNICIPAL QUE FORMAN PARTE DEL "BIEN CULTURAL TEQUILA Y
SU PAISAJE AGAVERQ", los cuales fueron publicados en la pagina oficial del
Municipio de Atotonilco el Alto, Jalisco, www atotonilco.gob.mx, asimismo, en los
estrados del Palacio Municipal ubicado en calle Juarez numero 01, Colonia Centro,
Atotonilco el Alto, Jalisco, como consta de la certificacién de |Ia publicacion emitida
por el Secretario General del Ayuntamiento, asimismo, se realizé una publicacion
fija en la pagina oficial de la plataforma Facebook de este Gobierno Municipal.

SEXTO. Transcurrido el plazo de 60 dias naturales para que cualquier
interesado pudiera hacer manifestaciones al respecto, esta Comisién manifiesta que
por medio de la plataforma Facebook, se recibieron los siguientes comentarios:

‘Luis Cardenas: Los problemas juridicos del mpio, los plantean
resolver con politiquerias. Lluvia de Amparos..."

“José Flores: D parte del POLLO CON SANGRE ATOTONILCO"

“Susy Rivera: Que triste, ya NO es el Atotonilco al cual puedo presumir.
Estamos en medio de una crisis medioambiental. Como lo lamento por
los nifi@s."

“Martin Alvarez: Que lastima que esta clase de paisajes es pasajero,
no les dejamos nada que ver a la generacién venidera solo terrenos
yermos sin Arboles, observacion de un hijo ausente de Atotonilco”

‘Edgardo Aragon: Por Lado que interesante que entren en el
procedimiento del reconocimiento que Atotonilco se ha ganado con
trabajo y esfuerzo, pero, por otra parte, que no se deje de lado el

comentario de Martin Alvarez, ya_que si es importante reforestar v
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darle seguimiento a aquellas partes que fungen como el pulmoén de la
cabecera municipal ¥ sus comunidades. En hora buena.

“Edgar Ortéga: Deberian exigir a los propietarios de mezcal, por cierta
cantidad de plantas de agave, plantaran otra cantidad de arboles,
luego nos quejamos que cada afo que transcurre hace mas calor”

“‘Rodolfo Lasso Ontiveros: Menos arboles y mas cerros quemados, en
pocas palabras.”

“Francisco Hernandez: Vamos a comer tortillas de agave. Y cuando ya
no llueva por quitar los arboles y como él agua no sé da por arte de
magia. Pobre futurg”

“Lidia Angel: SI”
“Francisco Hernandez: Y cuando no tengamos agua, adios tequileras”

Esta Comisién toma nota de cada uno de los comentarios expresado por
medio de la Red Social “Facebook”. Al respecto, por una parte, se permite sefialar
que el objeto del presente decreto no incide directamente en los mecanismos de
captacion de agua, ni permisos de explotacion de las mismas. ni cualquier otra
relacionada con el medio ambiente, tampoco en temas de limpieza, tala o cualquier
otra relacionada con el tema de la preservacion de la flora y fauna nativa del
Municipio. El principal objetivo del presente decreto es reconocer el Patrimonio
Cultural Inmaterial de Tequila que es de interés y del que forma parte Atotonilco el
Alto, Jalisco.

Asimismo, se reconoce que, mediante oficio dirigido por el Secretario General
del Ayuntamiento al CRT y a diversas tequileras de este Municipio para conocer
sobre sus aportaciones para este proceso se recibié relevante emitida porel CRTy
por Tequila Patrén Spirits México. Las mismas que fueron tomadas en
consideracion para la redaccion del texto que ahora se somete a su consideracion
y la cual se asienta a continuacion:
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MTRO. PEDRO GARCIA CASTELLANOS
SECRETARIO GENERAL DEL H. AYUNTAMIENTO

LOUILA  DE ATOTONILCO EL ALTO, JALISCO.

PRESENTE. lraohres
ASUNTO: Se %: S.G.00172023

LED RICARDO SOTO MANZANARES, en carécter da apoderado legal de la Asociacion Civil denominada

10 weCONSEJO REGULADOR DEL TEQUILA, personatidad acreditada en escritura piblica nimero 43,425 pasada
" Ente 1a fe del Notario Piblico el Lic, Felipe Ignacio Vazquez Aldana Sauza, Titular de la Notaria nimero 9 de I

Wil W ol

Municipaiidad de Tiaquepaque, Jalisco, a los 18 dias del mes de enero 2022, seftalando domiciio para oir y
recibir toda clase de notficaciones e! ubicado en la finca marcada con el N 723, de la Av. Patria, Col. Jardines
de Guadalupe, CP. 45030 de Zapopan, Jm:ymwmmmMmE{debﬂo respeto
COMparezeo y,

EXPONGO:

UNICO.- Que mi representada reckid el Oficio: §.G.001/2023 de fecha 14 de julio de 2022, mediante el
cual, selicitd lo siguiente:

..'rmhmmmmmymmm&mmmmmmmmmmn
plantacian hosta la destiaciin del agave, mmwmmmmmmm
mmmmmﬂnmmmmwwmwmmuﬁmww
WmhMﬂhMﬂpﬂMMumﬂummﬂmﬁ:ﬂmmd
wmm&mmwmﬂmmumﬂmfmmmm
mﬁmmbuﬁhmnmﬁmﬁmmvhmmwmmmmmw
expadienta de fa declaratoria anfos sedalada”®,

Por o anteriormente expuesto y atendiendo a su solicitud, respetuosamente le:
INFORMO:

W.-Gmﬁdeﬁﬁumpehhbrmaeslaﬂmmw.qmalCorwejnRaguladnrdalTequﬂan.ﬂ
tenbmmnamammwmmmm‘maymﬁhm&nm
dewmmmhmaﬁmmh.pmmmmmwcm.mmmm
ﬁmywmmmm.mﬁmmmawmmmmmmmﬂmw
la conformidad en el cumplimiento de la Norma Oficial Mexicana NOM-006-SCF1-2012 Bebidas Alcohdlicas
Tequila, Especficaciones (en ko sucesvo Norma del Tequila), sujelandose sus funciones ¥ lacullades
Lirﬁnamenteammm.quWEFWMmumhhgmmmm

mﬁmpumlmalnucuenlamnmgistmfmogmﬁmmm.asinumlmpommnhhmadmnism.&
pormmﬁiammmmﬁm&qwiammqmmmﬁam
cuanio a infermacidn historica relativa a la Cadena Productiva Agave - Tequita, es 1a que versa sobre I Norma
del Teguia,

MMNMMthmmﬁwmmw‘rmmMaw
solicitud informamos:

wmil {rtiery Ay !\

g ¢
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9] La descripcidn de los procesos generales ublizados desde la plantacién hasta la destiacion del agave,

S $é encuentran descritos dentro de la previamente referida Norma del Tequia, misma que con fecha

TEQUILA dol dia 13 de Diciembre del a0 2012 fue publicada en el Diario Oficial de Ia Federacidn. Anexamas a

presente escrlo una copia de la Norma como ANEXO 1, r cuyra sintesis y emh:awn puede ser
consultada en la pagina: hitps./www.ci ' L il

,.. NORMA DELTEQUILA
B 1949 - 2012

alarlzeite Sl boguly 14 ol clag la Iy

Mhﬁnﬁmw l

TERCERO.- En cuanto a datos estadistions relativos a la cadena productiva agave tequila, se pueden

consultar en la pagina: hitps /i ¢l org mufestadisticascrwedy

Por la anteriorments expuesto, respetuosamenta:
PIDO:

UNICO.- - Se me reconozca el cardcter con el que me ostento, ¥ se me tenga dando contestaciin en tiempo
y forma el $.G.001/2023, objeto del presente courso,

ATENTAMENTE
Zapapan, Jalisco, al dla de su presentacion

'Lg;z.
~ ———
LED, SOTO MANZANARES

En nombre tacién ce la Asociacidn Civi denominada
JO REGULADOR DEL TEQUILA

e —————
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Alotonilco el Alto, a 19 de enero de 2023

MTRO. PEDRO GARCIA CASTELLANOS
SECRETARIO GENERAL DEL H. AYUNTAMIENTO

CONSTITUCIONAL DE ATOTONILCO EL ALTO, JALISCO
PRESENTE

Por medio de la presente procedemos a dar contestacién a su atenlo Oficio Numero SG
001/2023 de fecha 2 de enero de 2023, por el que se solicitd que proporciondramos a ese H.
Ayuntamiento toda “la informacién histérica, fotogréfica y sobre todo de descripcion de los
procesos que son utilizados desde la plantacién hasta Ia destilacion del agave™ con el fin de
conlribuir al Procedimiento de Declaratoria de Proteccion Cultural de los Bienes que forman
parte del "Bien Cultural Tequila y su Paisaje Agavero”,

A esle respecto, en primer lugar, nuestra empresa manifiesta su beneplicito por las acciones
que ha decidié emprender ese H. Ayuntamiento con el fin de preservar al Paisaje Agavero y
al Tequila como un elemento que da identidad a las comunidades no solo de este Municipio,
sino también a la region conocida como los Altos de Jalisco, Con

A manera de contribuir con este procedimiento, nos permitimos acompafar el documento
adjunto que contiene informacion de carécter histérica y técnica que consideramos que podré
ser de utilidad a ese H. Ayuntamiento para la redaccién y disefio de la declaratoria respectiva.

De manera particular, nuestra empresa considera que serd importante que la Declaratoria
incluya disposiciones legales que estén enfocadas a los siguientes objetivos:

1.- Proleger el Paisaje Agavero mediante el fortalecimiento de la vocacion del Municipio como
tierra del cultivo del agave, cuidando de los valores visuales de la region y desestimulando

otra clase de cultivos que impliquen la insercién de construcciones, instalaciones y demds
elementos que afecten los mencionados valores visuales,

2.- La identificacion, promoacion, defensa y difusion de las tradiciones, usos,
representaciones, expresiones, conocimientos y lécnicas -junto con los instrumentos,
objetos, artefactos y espacios culturales que les son inherentes- vinculados con el cultivo de
agave y la fabricacion del tequila que las comunidades, los grupos y en algunos casos, los
individuos de este Municipio reconozcan como parte integrante de su patrimonio cultural.

Av. Monang Ofero No. 1247 Inferiar BI207 Tore Meditenaneo, Colonia Rinconodo del Bowgue,
44530 Guodalojora Jolico, Mésico. Tel. +52 [33) 2889 1400
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3.- La proteccion de aquellos centros hisloricos, espacios y edificaciones que oslanten
valores culturales, con total coordinacion, en aquellos casos que sean conducentes, con el

Instituto Nacional de Antropologia e Hisloria, el Instituto Nacional de Bellas Artes o la
Secretaria de Cultura del Estado.

Esperando gue la informacidn adjunta sea de utilidad, quedamos a sus drdenes para aclarar
cualquier duda o aclaracién al respecto.

Atentamente,

&S

José Emesto Becerril Mird
Director Legal de Supply para las Américas

2
Ay wharong Olero Mo, 1 247 interkor BIX0Y Tome Maddendnes, Colomia Bncarada ool Botgue
4455 Groodopora Johco, Mexco, Ted «37 [13) 2880 1400

=
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PROCEDIMIENTO DE DECLARATORIA DE PROTECCION
CULTURAL DE LOS BIENES QUE FORMAN PARTE DEL “BIEN
CULTURAL TEQUILA Y SU PAISAJE AGAVERO

ANTECEDENTES

Av. Morlono Qe Mo 124% intenon RI20W ot Meditenfdrea, Colorio Kinconoada tied Bosepss
44530 Ouondadsiona oo, Mdalco. Ted, « 47 (Y1) 3ai0 1400
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MIEXI Y

CONTENIDO

1. Antecedentes del Tequila,
2. El Apave
3. Bebidas alcohdlicas en México
4. Denominacion de Origen.
5. Declaratoria General de Proteccion a la Denominacion de
Origen Tequila.

Aulorizacion de uso de la Denominacién de Origen Tequila

-Mo>

Denominaciones de Origen de México
Lz Norma del Tequila
5. Conclusion

=

o, g,

sy edawes U150 Ly e e

2 i e W ey b By
AN T A s WRas s Tek

L1 1pY WAD 1D

Atotonilco el Alto, con Orden y Rumbo. atotonilco.gob.mx



ATOTONILCO

EL ALY

A A
UL - LUEq

PATRON SPIRITS

MEXICO
1. Antecedentes del Tequila

México es la cuarta nacién en cuanto a riqueza de especies, ademas de combinar esa
diversidad biolégica con una gran riqueza cultural v de acuerdo con el Instituto

Nacional de Pueblos Indigenas, existen 68 pueblos indigenas con lenguas propias
que comprende 7 millones de practicantes.

México ostenta el Primer lugar en el continente americano y quinto del mundo por
el nimero de lenguas indigenas vigentes en su territorio (291 lenguas vivas en el
pais). La distribucién de la variacioén lingtiistica corresponde cercanamente con las
areas de mayor biodiversidad. Por todo lo anterior México es considerado un Pais
megadiverso donde han evolucionado numerosas plantas como el Aguacate, cacao,
Calabaza, Chicle, Guayaba, Jicama, Jitomate, Maiz, Tomate Verde Tuna, Nopal2,

Agaves, Chiles, Vainilla, Tabaco, Algodén, Henequen, Cempasuchil, Nochebuena
por mencionar solo algunas®,

2. El Agave.

En el pais se cuenta con aproximadamente el 80 por diento de las especies de agave
conocidas en ¢l mundo con un total de 223? cuya distribucién se¢ muestra en la

siguiente imagen.

&
Mezcales y diversidad ey ot
.'F R
&

€

o *0

o

Apae .

Mercales y diversidad v g

e ¥ s . atw-‘r.t.‘-.ﬂ."

Aw, MoRano Oleno No. 12479 interkar BIXR Toro Madlamanes, Colania Rincanada Bosque
44330 Guadaiolora Joleo, Mésco. Tel, +53 [33] 280 1400 o )
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Por eso, no es extrafio que los pueblos originarios ya le daban diversos usos al
Agave como alimento, desinfectante, material de construccion, sin olvidar que
de ellos se obtienen las pencas que se utilizan para hacer barbacoa, birria o
mixiote, los gusanos de Maguey y mds recientemente los jarabes de fructosa,
Prebidticos y por supuesto, bebidas alcohélicas,

3. Bebidas alcohélicas en México

La diversidad natural asociada a la diversidad cultural a dado pie a que México
cuente con una de las cavas mis variadas del planeta. Solo como ejemplo, podemos
mencionar las siguientes bebidas; Pulque, Charangua, Chilocle, Pulque de Huevo,
Tepemé, Guarapo, Chicha, Peyote, Ostoche, Tejuino, Tepache, Ponches,
Aguardiente de Cafa o Chinguirito, Coatepee, Comiteco, Posh, Xtabentun y

Aguardientes actualmente conocidos como Tequila, Mezcal, Bacanora, Charanda,
Sotol y Raialla’.,

4. Denominacién de Origen Tequila,

El Tequila es una bebida alcohélica regional reconocido desde 19744 como la primer
Denominacidn de Origen Mexicana

De acuerdo con la definicion prevista en el articulo 264 de la Ley Federal de
Proteccién a la Propiedad Industrial®, “Se entiende por denominacién de origen, el
producto vinculado a una zona geogrifica de la cual éste e originario, siempre y cuando su
calidad, caracteristicas o reputacién se deban exclusipa o esencialmente al origen geogrdfico

de las malerias primas, los procesos de produccion, asi como los factores naturales y
culturales que inciden en el mismo,

La definicién anterior prevé:

* La existencia de una zona o region geogrifica delimitada (propuesta por
interesados)

Un producto originario que utiliza el nombre de la region geogrifica (Tequila) y

que ha ayudado a crear el renombre del lugar geogrifico (Tipicidad).

= La calidad o caracteristica se deban exclusivamente al medio geogrifico,
comprendiendo en este, los factores naturales y culturales.

» Condiciones precisas de produccién (generalmente previstas en una Norma)

A MofonD CHero Mo, 1249 inlerder BI207 Tore Madientnes, Colania Erconoda del Bolgue,
44530 Guodokaiora Jolico, Méxco. Tel 42 [33] 3880 1a00
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En general, existe un consenso entre los estudiosos en el sentido que los factores
naturales y culturales mas importantes que influyen en [a tipicidad de los productos

a que se refieren las Denominaciones de Origenestan (en este orden de importancia);

1. Elclima; En este caso, pedemos citar principalmente la °T, |a humedad relativa
del ambiente, precipitacién pluvial, altura sobre o] nivel del mar, horas luz ¥
cantidad de luz.

2. El suelo; En el caso del suelo, se puede dividir en dos principales factores; La
textura del suelo y la quimica del suelo. La textura influye determinantemente
enla capacidad de retencién de humedad, la capacidad de drenaje y la capacidad
de oxigenacion, el efecto inverso por su parte, puede ser decisivo sobre todo para
una especie vegetal como el agave.

3. Laespecie Vegetal: En el caso del Tequila, hablamos del Agave tequilana Weber
variedad azul como Gnica especie vegetal permitida para la elaboracién del
Tequila. El Agave tequilana weber variedad azul es una planta endémica- originaria
de esta zona de México'- y por lo tanto, hablamos de una planta nativa y que
ademds estd perfectamente adaptada a las condiciones climiticas y edafologicas
del territorio previsto en la declaratoria general de proteccion a la DOT.

4. Culturales (Las costumbres humanas); En este renglén, quedan incluidas todas
las actividades humanas necesarias en la fabricacion del Tequila y que inicia en
el campo con la seleccién de los hijuelos, su preparacion, la preparacién del
Terreno, la plantacién, el mantenimiento, Ja jima y continta con las actividades

fabriles de cocimiento, molienda, fermentacién, destilacién, Maduradén,
envasado y degustacién.

51 tomamos en cuenta que el genero Agave es una planta nativa de esta zona del

continente americano y que por lo mismo, esta perfectamente adaptado al clima y
suelo de estas tierras y por otro lado, ¢l agave desde siempre ha formado parte del
estilo de vida de los nativos de estas tierras quienes lo han utilizado come material
de construccidn, para limpieza o como alimento, su utilizacién para elaborar bebida
alcohdlica no es mas que una extensién de su uso ancestral. Por lo tanto, en el caso
del Tequila, se cumple perfectamente con los requisitos previstos en la definicién
contenida en la Ley de la Propiedad Industrial.

Ax. Mariona Oters e, 1249 Intericr AXH Towre Madileerdneo, Colonia Fnconoda gel Bosgus
44330 Guadalojora Jokco, México, Tel +53 (33} 3880 1400
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5. Declaratoria General de Protecci6n a la Denominacién de Origen Tequila

No obstante lo anterior, para que la Denominacién de Origen sea reconocida, de
acuerdo con la legislacién mexicana, es necesario su Declaracién. En consecucncia ¢l
Tequila fue el primer producto mexicano reconocido como denominacitn de Origen
y la Declaracion General de Proteccion a la Denominacion de Origen Tequila, fue
publicado el 09 de diciembre de 1974°. En €l se establece que solo podri aplicarse a

la bebida alcohélica del mismo nombre a que se refiere la Norma Oficial Mexicana

del Tequila establecida por la Direccién General de Normas de la (hoy Secretaria de

Economia); esta declaracidon ha sufrido 3 modificaciones a la fecha siendo la mis

importante la Declaratoria publicada en el Diario Oficial de la Federacién el 13 de

octubre de 1977.

De acuerdo con ¢l punto primero de la declaratoria, “se otorga la proteccion a la

Denominacion de Origen Tequila, para aplicarse a la bebida alcohélica del mismo
nombre.

La Declaratoria también establece los Municipios y/o Estados que son incluidos en

el “Territorio de Origen” v que actualmente estd conformado por:

= Los 125 municipios del Estado de Jalisco.

= 30 municipios del Estado de Michoacin: Brisefias de Matamoros, Chavinda,
Chilchota, Churintzio, Cotija, Ecuandureo, Jacona, Jiquilpan, Maravatio, Nuevo
Parangaricutiro, Numaran, Pajacuaran, Periban, La Piedad, Regules, Los Reyes,
Sahuayo, Tancitaro, Tangamandapio, Tangancicuaro, Tanhuato, Tinguindin,
Tocumbo, Venustiano Carranza, Villa Mar, Vista Hermosa, Yurecuaro, Zamora,
Zinaparo y Marcos Castellanos,

* 11 Municipios del Estado de Tamaulipas: - Aldama, Altamira, Antiguo
Morelos, Gomez Farias, Gonzalez, Llera, Mante, Nuevo Morelos, Ocampo, Tula
y Xicotencatl.

= 8 Municipivs del Estado de Nayarit: Ahuacatlan, Amatlan de Cafas, Ixtlin del
Rio, Jala, Jalisco, San Pedro de Lagunillas, Santa Maria del Oro y Tepic.

= 7 Municipios del Estado de Guanajuato: Abasolu, Cd. Manuel Doblado,
Cueramaro, Huanimaro, Penjamo, Purisima del Rincon y Romita,

Av. Manang Oterg Mo, 1 247 interior B3709 Tora Mediteninen, Colong Binconoda Boioy B
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De acuerdo con la Declaratoria, Ginicamente en dicho “Terri “, se
permite el establecimiento de plantaciones de Agave tequilana Weber para ser
utilizadas en la elaboracién de Tequila ¥ también en dicho territorio de origen, se
permite el establecimiento de fibricas que se dediquen a la produccién de Tequila,
siempre y cuando, tanto el cultivo de agave como la elaboracién de Tequila, cumpla
con la Norma Oficial Mexicana del Tequila*, la cual, analizaremos mds adelante,

La Ley Federal de Proteccién a la Propiedad Industrial (LFPI) establece que el
propietario de las Denominaciones de Origen Mexicanas es el Gobierno Mexicano,
En la prictica, el administrador de dichas denominaciones de origen es ¢l Instituto
Mexicano de la Propiedad Industrial.

6. Autorizacion de uso de la Denominacién de Origen.

Por lo tanto, la autorizacién para usar una denominacién de Origen deberd ser
solicitada ante el IMP] y se otorgari a loda persona fisica o moral que cumpla con
los siguiente;

(i) Que directamente se dedique a la extraccion, produceion o claboracidn de
los productos protegidos por la denominacién de origen,

(ii) Que realice tal actividad dentro del territorio determinado en la
dedlaracidn,

(i) Que cumpla con las Normas Oficlales establecidas por la SECOF]
{(hoy Sceretaria de Economia, y

A, MORONO Oieta Mo | 4% Infercr BY20R Tore Machteerinen Colaria Binconada del Bo
4430 Suodalaara Jolhco, Manico, Ted, +57 133) 3880 1400 .
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(v)  Los demas que sefale L declaracion,
Del contenido del pirrafo anterior se deriva 1o vinculacién existente entee
Denominacion de Origen y NOM.

D acuerdo con la LEPL los efectos de |
de origen durardn dicz afios contados
solicitud en la secretaria y podrin re

A aulorizacion para usar una denominacion

a partir de Ia fecha de presentacion de
novarse por periodos iguales,

7. Denominaciones de Origen en México

A la fecha, existen 18 denominaciones

de origen mexicanas ¥y 4 indicaciones
peograficas tal como se

observa en la siguiente imagen?”.

Denominaciones de origen

e Indicaciones geograficas @ @
de México 1

_ Danaminacisn de origen
() indicacién peogréfica

_ﬁ_.:
'*—*.."72""“"'"*" @ @
e U pas 8

Cajuta de Culd Crtwa
Caluyn CRlapan Grijatea
L]
o et

— @ N
e @ 4/ 4V
At
[ .

bk e o St et etenars
Bherwhey A Brlapeas AT
ECONOMIA gf}f' IMpI
10
A, Madang Oleto Mo, 1749 intedes BI20V Tone Madblendmon, Colonia Knconor
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#4530 Guadaiojons Jalca, Méden, Tol. » 42 [13) 3880 1400
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8. LaNorma del Tequila

La Primer Norma de Calidad

para el Tequila fue publicado en 1949 2 Ja que le sigui
su actualizacién, el 12 de ma

rzo de 1964 cuyo c6digo fue DGN-R-9-1964,

Siguié la publicacién de la DGN-R-9-1968 ocurrido en marzo de 1968 y en diciembre
de 1970 se publica en el DOF la Norma Oficial para el Tequila DGN-V-7-1970 a la

que le sigui6 la publicacién de la Norma Oficial DGN-V-7-1976 ocurrido en
diciembre de 1976,

EL13 de octubre de 1993 se publica en el DOF la nueva Norma NOM-006-SCFI1-1993,

cuya modificacion ocurrié con la publicacién en el DOF en diciembre de 1997 de la
NOM-006-SCF1-1994.

En enero de 2006 se publics la NOM-006-SCFI-2005, cuya modificacion se publico
en el DOF el 13 de diciembre de 2012 como Norma Oficial Mexicana, NOM-006-

SCFI- 2012 BEBIDAS ALCOHOLICAS- TEQUILA- ESPECIFICACIONES, misma
que se encuentra vigente a la fecha,

Esta Norma Oficial Mexicana establece las caracteristicas y especificaciones que
deben cumplir todos los integrantes de la cadena productiva, industrial y comerdial

del Tequila, es de caricter obligatorio y debe ser cumplido por todos los integrantes
de la cadena productiva, industrial y comercial del Tequila,

Su aleance involucra a todos los procesos y actividades relacionados con el abasto
de Agave de la especie lequilana Weber variedad azul, la produccién, envase,
comercializacion, informacién y prdcticas comerciales vinculadas a la bebida

alcohdlica denominada Tequila, conforme a las especificaciones establecidas en la
propia NOM.

La Norma también establece las especificaciones téenicas y requisitos juridicos a
cumplir para proteger a la Denominacion de Origen “T equila” de conformidad con
la Declaracion General de Proteccion a la Denominacion de Origen “Tequila”
vigente, la LEMN (hoy LIC), la Ley de Proteccién de la Propiedad Industrial, la Ley

Federal de Proteccién al Consumidor y demds disposiciones legales relacionadas
vigentes.

Atotonilco el Alto, con Orden ¥ Rumbo. atotonilco.gob.mx
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Se prevén las operaciones unitarias involucradas en el proceso de elaboracian, las
dos categorias de Tequila ("Tequila 100% de agave y Tequila®) y ademis, se

establecen las clases de Tequila en cada categoria, “Blanco o Plata, Joven u Oro,
Reposado, Ariejo y Extra Afiejo.

La Norma del Tequila también establece las especificaciones fisi
cumplir, la informacién comercial obligatoria y establece que garantizar la
autenticidad, la inocuidad y la calidad del Tequila y de todos los procesos y
actividades necesarios para tal fin, es necesario que los Productores Autorizados y
envasadores, se sometan a un procedimiento de verificacion permanente en las
instalaciones de la planta en que se elabore o envase ol producto. Dicha Evaluacion
debe ser llevada a cabo por un Organismo Evaluador de 1 Conformidad.

coquimicas a

En sintesis, la Declaratoria General de Proteccion a la Denominacién de Origen
Tequila, la Norma Oficial Mexicana de cardcter obligatoria y la existencia de un
organismo Evaluador de la Conformidad, se busca parantizar la autenticidad,
calidad y originalidad del Tequila en beneficio de la propia Denominacién de Origen
y en beneficio de los consumidores.

9, Conclusion

El Tequila es producto de conocimientos ancestrales que se han transmitido de
generacion en generacion utilizando el agave, planta endémica de esta zona
occidente de México y que actualmente estd reconocido como Denominacién de
Origen y protegido en el mundo, este reconocimiento es sindnimo de originalidad,
herencia y tradicion. Tradicién que, tecnolégicamente puede ser imitada pero no
igualada en cuanto a su historia, Es un reconocimiento a una calidad ligada a una
zona geogrifica y es una aportacidn de nuestros antepasados al mundo globalizado
del futuro.

Actualmente la palabra Tequila es sindnimo de Denominacién de Origen, la Ruta
del Tequila, Pueblo Migico, Paisaje Agavero Patrimonio de la Humanidad,
Mariachi, Charreria y marca Pais México,

En sintesis, las Denominaciones de Origen provén beneficios ambientales, sociales ¥
culturales como el uso sustentable de los recursos gendlicos, el sustento para la

supervivencia de las zonas rurales y la preservacion_de los conocimientos

12
Av. Mariane Olerg ko, 134% infercr BI0 Tome Medierdnen. Cofonla Bnconada del Bosque,
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Atotonileo el Alto, con Orden y Rumbo. atotonilco.gob.mx



ATOTONILGO EL ALTO

PATRON SPIRITS

MEXICO

tradicionales por lo que no deben ser vistos inicamente como fuente de beneficios
eCoNOMIcos.

Por lo tanto, los habitantes que tenemos el privilegio de residir en la zona protegida
por la denominacion de origen Tequila, somos los depositarios de esa herencia,
tradicidn y por lo tanto, tenemos la obligacion histérica de proteger este bien cultural
que representa la Denominacion de Origen Tequila: Regalo de México para ¢l
Mundo.

La proteccion tiene que ver con la preservacion de los conocimientos tradicionales,
el cuidado de las antiguas instalaciones Tequileras, el paisaje natural agavero y
paisajistico de Atotonilco, la calidad del agua que es un factor influyente en la
calidad del Tequila. Lo anterior implica minimizar la instalacion indiscriminada de
invernaderos, el uso indiscriminado del agua y lo mds preocupante, el uso
indiscriminado de pesticidas que a mediano plazo terminaran contaminando los
suelos y el agua con las consecuencias negativas que ello implica como la escasez del
agua, la perdida de fertilidad de los suelos y las enfermedades asociadas con la
ingesta de pesticidas como ya esta ocurriendo en otros municipios.
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li. FUNDAMENTACION Y MOTIVACION

El presente proyecto de Decreto se pone a consideracion de este H.
Ayuntamiento Constitucional de Atotonilco el Alto, Jalisco, en ejercicio de las

facultades que le confieren los articulos de 2, 4, 115y 124 de la Constitucidn Politica
de los Estados Unidos Mexicanos, en relacion con lo dispuesto en el articulo 15 de
la Constitucion Politica del Estado de Jalisco, los articulos 6, 7, 15, 69, 70, 71, 72,
73,74,75,76, 77, y demas aplicables de la Ley del Patrimonio Cultural del Estado
de Jalisco y sus Municipios, y los articulos 8, 105 y 106 del Reglamento De La Ley
De Patrimonio Cultural Del Estado De Jalisco y Sus Municipios.
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lll. ANALISIS DE LOS ASPEC TOS DEL BIEN QUE SE TRATA

El presente proyecto de Decreto pretende emitir una declaratoria de
protecciéon municipal sobre el bien cultural e inmaterial del tequila. Sobre ello, se
destaca que, el Paisaje Agavero y las Antiguas Instalaciones Industriales del Tequila
fue declarado como Patrimonio de |a Humanidad por la Organizacién de las
Naciones Unidas para la Educacién, la Ciencia y la Cultura el 12 de julio de 20086,
Como Estado Parte de la Convencion sobre la proteccion del patrimonio mundial,
cultural y natural, nuestro pais estd obligado a “identificar, proteger, conservar,
rehabilitar y transmitir a las generaciones futuras el patrimonio cultural y natural
situado en su territorio”.

El reconocimiento de la UNESCO sefnald el cumplimiento de los criterios,
(IIV)(V)(VI), de los que se destaca el reconocimiento a todos los aspectos del
proceso de cultivo y destilacion del tequila, asi como las haciendas y fabricas y
pueblos asociados, abarcando asi un area economica y cultural. Los elementos
intangibles fueron identificados por las practicas y costumbres de la comunidad que
habita la region, que constituyen el soporte del proceso cultural de Ia produccion del
Tequila.

La Region Agavera ubicada en los municipios de El Arenal, Amatitan, Tequila
y Teuchitlan, los Altos: Atotonilco el Alto, Zapotlanejo, Tototlan, Arandas, Jesls
Maria y Tepatitian de Morelos del Estado de Jalisco, representa uno de los paisajes
culturales materiales e inmateriales mas relevantes del pais. Representa tradicion,
con manifestaciones culturales y técnicas que la comunidad mestiza que la ostenta
ha preservado por siglos. La region agavera, a través de los tiempos, ha
manifestado valores culturales que pueden ser reconocidos bajo la figura de un
Paisaje Cultural. La Convencién del Patrimonio Mundial establece como parte del
patrimonio cultural a las “obras conjuntas del hombre y la naturaleza”.

La bebida tequila es de origen mestizo, pues su creacion es el resultado de
la relacion sincrética entre las comunidades originarias y las practicas espafiolas
Que permearon tras la conquista en 1600. No fue hasta mitades del Siglo XIX que
tomo el nombre con el que lo conocemos hoy en dia: Tequila.

Los métodos de plantacion, seleccion, cultivo, cosecha, jima, extraccion,
fermentacion, y destilacién del tequila derivan de una cultura rural de origen
precolombino que aln pervive en los campos de la regién. La fusion de culturas
consolida el caracter particular por el que ha sido conocida histéricamente la bebida.

Los jimadores, los hornaleros, la tahoneros, los alambiqueros, representan el
testimonio vivo de la relacién sincrética de las técnicas que constituyen la tradicién
cultural mestiza de la comunidad tequilera. Es el producto de la interrelacion entre
las practicas indigenas y las practicas espafiolas, el resultado de la mezcla cultural.

La historia del tequila como lo conocemos al dia de hoy comienza el 22 de
marzo de 1651, tras la celebracién de la Audiencia de Guadalajara en la que se
instauré un Estanco de vino mezcal, que buscaba regular su calidad e inhibir la
produccion de otros brebajes nocivos como el vinagrote, el tepachi o el tejuino.

En 1758, José Antonio de Cuervo adquirié tierras de la Cofradia de Animas

mﬂmmwah&ﬂmﬂmﬁmsﬁ-mmwmm&
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La Rojefia. Ese ario, casi al final de los tres siglos de auge de la colonia espariola,
José Maria Guadalupe Cuervo, recibio de Carlos IV la primera licencia para permitir
el establecimiento legal de una destileria de vino mezcal.

En la fraccién de la antigua Hacienda de Cuisillos, denominada como
hacienda de Arriba la familia Cuervo y Montario inicié en 1758 una destileria. En el
rancho de San Juan de Dios de las Chorreras, Malaquias Cuervo fundd en 1777
una taberna conocida como “La Chorrera”.

Mas tarde, en la segunda mitad del siglo XIX se consolidaron algunas de las
principales fabricas. La "Antigua Cruz”, denominada “La Perseverancia” en 1888 por
su nuevo propietario Cenobio Sauza, actualmente sede de la empresa Tequila
Sauza; "La Gallardefia” de Luciano Gallardo, adquirida por Sauza; la “Taberna del
Puente” bautizada como “La Constancia” por el importante empresario Jesus Flores
y nuevamente rebautizada por José Cuervo Labastida como “La Rojena” retomando
la herencia de la taberna fundada en 1795; la "Martinefia” propiedad de los
herederos de Francisco Martinez, “La Guarrefia”; la "Esparcefa”; la "Casualidad” o
la “Mona" son algunas de las industrias que se establecieron en la Villa de Tequila.

A inicios del siglo XX las instalaciones industriales se fueron concentrando
en las principales poblaciones que conforman el Valle. En Tequila continuaron
trabajando La Rojefia, La Castellana, La Perseverancia, La Martinefia, La Primavera
o El Aguila; en Amatitan San José del Refugio, La Esperanza y La Estrella: en EI
Arenal La Providencia y La Parrefia. En esa misma época en la lejana zona de los
Altos de Jalisco se fueron asentando varias destilerias productoras de tequila,
diversificando la produccion hacia otras latitudes.

Durante el periodo posterior a la Revolucién Mexicana, la produccion de las
mas importantes destilerias mantuvo un nivel de calidad que conservd el
reconocimiento en certamenes internacionales que se conoce hasta hoy en dia.

Ante el inevitable crecimiento en la produccién de tequila y las latentes
amenazas de un submercado de falsificacion de tequila, la comunidad tequilera,
busco asociarse de forma gremial a través de diferentes organismos:; en 1933 se
cred la firma Productores de Tequila; en 1935 Tequila S. A.; en 1955 se transformé
en Productores de Tequila, finalmente en 1959 se consolidd como la Camara
Regional de la Industria Tequilera, que hasta la fecha ha trabajado para combatir la
adulteracion, la fabricacion clandestina y el contrabando de la bebida, asi como
proteger a la industria de forma integra.

En 1949 se creo la primera Norma del Tequila (NOM 008) y en 1974, México
obtuvo la primera Denominacion de Origen: la del tequila, cuya calidad o
caracteristicas se deben al medio geografico y a sus factores naturales y humanos.
A partir de ese momento, una infinidad de acciones ejecutadas por el Estado, las
empresas y la comunidad tequilera permitieron la expansién y reconocimiento
nacional e internacional del tequila.

La regulacion y reconocimiento nacional e internacional de la bebida tequila,
se debe en gran medida al esfuerzo y aporlacion de diversas familias lequileras, De
ellos destaca, Gabriela de la Pefia Rosales de Tequila Herradura; Juan Beckmann
Gallardo de Tequila Cuervo; Eduardo Orendain Gonzalez de Tequila Orendain, y

Erancisco Javier Sauza Mora de Tequila Sauza.
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En 1993 se crea el Consejo Regulador del Tequila (CRT), conformado con
una pluralidad de representantes de la industria y la comunidad tequilera, como
organismo autorizado por el Gobierno Mexicano para verificar y certificar el
cumplimiento de la Norma del Tequila y salvaguardar en México y en el mundo la
Denominacién de Origen Tequila, y garantizar al consumidor la autenticidad del
producto.

Uno de los principales factores de proteccion, preservacion, investigacion,
restauracion, promocién o difusion del patrimonio cultural del tequila y su paisaje
agavero ha sido la labor del Consejo Regulador del Tequila y de la Camara Nacional
de la Industria del Tequila. Uno y ofro por su labor y trayectoria, en si mismos son
portadores, y en ellos aglomeran a diversos portadores, del patrimonio cultural del
tequila y el paisaje agavero.

El modelo de autoregulacion centralizada es inherente a la comunidad
portadora del patrimonio cultural del tequila y su paisaje agavero. Constituye parte
de las técnicas, tradiciones y conocimientos tradicionales de la comunidad cultural
relevante.

Ante el inminente crecimiento e industrializacién de la produccion de la
bebida tequila, se ha identificado el notable riesgo de pérdida de calidad y tradicion
de los elementos que conforman el Patrimonio Material e Inmaterial del Tequila.

Lo anterior, como consecuencia del aumento desmesurado de la demanda
del producto que ha incentivado el involucramiento de nuevos actores en el mercado
que pretenden desconocer los elementos tradicionales y necesarios para la
autentica produccion del tequila.

Como parte de la Region Agavera de Jalisco, el municipio de Atotonilco el
Alto, tiene una posicion privilegiada. Las condiciones del cultivo del agave se
encuentran intimamente ligadas a la dimension econdmica y cultural de Jalisco, la
Region de los Altos, y particularmente, al Municipio de Atotonilco el Alto.

En ese tenor, el municipio de Atotonilco el Alto debe coadyuvar a la
administracion estatal y federal para el cumplimiento las tareas encomendadas por
la Convencion, a la par de promover el paisaje como uno de sus atractivos turisticos,
preservar las tradiciones inmersas a su comunidad e impulsar las actividades
productivas derivadas de este.

En concordancia con el articulo 53, dltimo parrafo, de la Ley de
Infraestructura de la Calidad, el numeral 13 de la NORMA Oficial Mexicana NOM-
006-SCFI-2012, Bebidas alcohdlicas-Tequila-Especificaciones, se establecen
requisitos complementarios para ser acreditado como organismo evaluador, asi
como para que subsista la aprobacion de cualquier organismo de evaluacion de
conformidad con funciones de evaluacién de conformidad con el bien cultural tequila
y todas las manifestaciones y bienes culturales que lo rodean, asi como del paisaje
agavero.

IV. PROYECTO DE DECLARATORIA QUE SE SOMETE A 55U
CONSIDERACION
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DECRETO POR EL QUE SE EMITE LA DECLARATORIA
DEL PATRIMONIO CULTURAL MATERIAL E INMATERIAL
DEL MUNICIPIO DE ATOTONILCO EL ALTO, JALISCO,
RESPECTO A LOS BIENES DE INTERES MUNICIPAL QUE
FORMAN PARTE DEL BIEN CULTURAL TEQUILA Y SuU
PAISAJE AGAVERO.

El H. Ayuntamiento Constitucional de Atotonilco el Alto,
Jalisco, en ejercicio de las facultades que le confieren los
articulos de 2, 4, 115 y 124 de la Constitucién Politica de los
Estados Unidos Mexicanos, en relacién con lo dispuesto en el
articulo 15 de la Constitucién Politica del Estado de Jalisco,
los articulos 6, 7, 15, 69, 70, 71, 72,73,74,75,76, 77, y
demas aplicables de la Ley del Patrimonio Cultural del Estado
de Jalisco y sus Municipios, y los articulos 8, 105, 106
Reglamento De La Ley De Patrimonio Cultural Del Estado De
Jalisco y Sus Municipios.

Las disposiciones de la presente declaratoria son de orden
publico y de interés general. Su objeto es establecer los
mecanismos necesarios para la proteccién del patrimonio
cultural que forma parte histérica, social y cultural del
Municipio de Atotonilco el Alto, Jalisco.

CONSIDERACIONES:

l. Que los articulos 4, 73 fraccion XXIX-J, y 115, fraccién
Ill, inciso i), de la Constitucién Politica de los Estados Unidos
Mexicanos establecen la facultad concurrente entre la
Federacion y los Estados, para regular en materia de
Patrimonio Cultural.

L. Que el articulo 15, fraccién V, de la Constitucién
Politica del Estado de Jalisco establece que la legislacion
local regulara los términos y la manera en la que se proteger
el patrimonio cultural del Estado.

HI. Por medio del Decreto 24952/L.X/14, publicado en el
Periédico Oficial “El Estado de Jalisco” el 26 de agosto de
2014, se expidio la Ley de Patrimonio Cultural del Estado de
Jalisco y sus Municipios, la cual tiene por objeto garantizar el
derecho humano relativo a la salvaguardia del Patrimonio
Cultural del Estado, constituido éste por elementos y
manifestaciones materiales e inmateriales de la actividad
humana y del entorno natural, a los que los habitantes de la
entidad, por su significado y valor, les atribuyen importancia
intelectual, cientifica, tecnolégica, histérica, natural, literaria,
artistica,  arqueoldgica, antropolégica, paleontologica,
etnoldgica, arquitecténica, industrial y urbana.
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IV.  La Ley de Patrimonio Cultural del Estado de Jalisco y
sus Municipios, en su articulo 6° fraccion I, definié a |a
Declaratoria como aquel Acto Juridico del Titular del Poder
Ejecutivo o del Pleno del Ayuntamiento, que tiene por objeto
otorgar un reconocimiento adicional a un bien Patrimonio
Cultural,

Al respecto, el articulo 7, fracciones |V y V, sefala como
elementos del Patrimonio del Estado y sus municipios a las
manifestaciones y expresiones inmateriales del Patrimonio
Cultural declarado por Ia Organizacién de las Naciones
Unidas para la Educacion, la Ciencia y la Cultura.

V. En el mismo sentido, el articulo 15 de Ia misma ley
otorga la facultad a los Ayuntamientos de aprobar y expedir
las declaratorias de los bienes Y zonas de proteccion dentro
de su municipio. Sobre las declaratorias, la Ley de Patrimonio
Cultural del Estado de Jalisco y sus Municipios regula en sus
articulos 69-80 sus alcances y procedimiento de aprobacion.

VI.  Por medio del Decreto DIGELAG ACU 041/2015,
publicado en el Periédico Oficial “El Estado de Jalisco” el 20
de junio de 2015 se expidi6 El Reglamento De La Ley De
Patrimonio Cultural Del Estado De Jalisco y Sus Municipios,
la cual tiene por objeto desarrollar en el ambito administrativo
los medios establecidos en la Ley de Patrimonio Cultural del
Estado de Jalisco y sus Municipios para la identificacion,
difusion, administracién y en general las acciones de
salvaguardia del patrimonio cultural del Estado.

VIl.  El Reglamento De La Ley De Patrimonio Cultural Del
Estado De Jalisco y Sus Municipios, en su articulo 8°,
establece como criterios de identificacién del patrimonio
cultural, entre otros, la autenticidad de las practicas, diserio,
materiales o entorno, y la vitalidad y arraigo a las tradiciones.

VIll.  Los articulos 105-117 del Reglamento De La Ley De
Patrimonio Cultural Del Estado De Jalisco y Sus Municipios,
detallan el procedimiento para la emision de Declaratorias del
Patrimonio Cultural.

IX.  El patrimonio cultural en sus distintas categorias
expresa la identidad de los jaliscienses y representa al Estado
a nivel nacional e internacional, por lo que, de conformidad
con la Ley en la materia, es de interés general garantizar su
conservacion y permanencia, a través de politicas publicas
que procuren la participacion activa de la sociedad jalisciense.

X. El Paisaje Agavero y las Antiguas Instalaciones
Industriales del Tequila fue declarado como Patrimonio de |a
Humanidad por la Organizacién de las Naciones Unidas para

la_Educacion, Ja.Ciencia.y la Cultura el 12 de julio de 2006
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Como Estado Parte de Ia Convencién sobre la proteccién del
patrimonio mundial, cultural Yy natural, nuestro pais ests
obligado a ‘“identificar, proteger, conservar, rehabilitar y
transmitir a las generaciones futuras el patrimonio cultural y
natural situado en su territorio”.

El reconocimiento de |a UNESCO sefialo el cumplimiento de
los criterios, (I(iv)(v)(vi), de los que se destaca el
reconocimiento a todos los aspectos del proceso de cultivo y
destilacién del tequila, asi como las haciendas y fabricas y
pueblos asociados, abarcando asi un area econdmica y
cultural. Los elementos intangibles fueron identificados por las
practicas y costumbres de la comunidad que habita la region,
que constituyen el soporte del proceso cultural de Ia
produccion del Tequila.

Xl.  La Region Agavera ubicada en los municipios de El
Arenal, Amatitan, Tequila y Teuchitlan, los Altos: Atotonilco el
Alto, Zapotlanejo, Tototlan, Arandas, Jestis Maria y Tepatitian
del Estado de Jalisco, representa uno de los paisajes
culturales materiales e inmateriales mas relevantes del pais.
Representa tradicion, con manifestaciones culturales vy
técnicas que la comunidad mestiza que la ostenta ha
preservado por siglos. La regién agavera, a través de los
tiempos, ha manifestado valores culturales que pueden ser
reconocidos bajo la figura de un Paisaje Cultural. La
Convencion del Patrimonio Mundial establece como parte del
patrimonio cultural a las “obras conjuntas del hombre vy la
naturaleza”.

XIl. La bebida tequila es de origen mestizo, pues su
creacion es el resultado de la relacion sincrética entre las
comunidades originarias y las practicas espafiolas que
permearon tras la conquista en 1600. No fue hasta mitades
del Siglo XIX que tomo el nombre con el que lo conocemos
hoy en dia: Tequila.

Los métodos de plantacién, seleccion, cultivo, cosecha, jima,
extraccion, fermentacién, y destilacion del tequila derivan de
una cultura rural de origen precolombino que atn pervive en
los campos de la region. La fusién de culturas consolida el
caracter particular por el que ha sido conocida histéricamente
la bebida.

Los jimadores, los hornaleros, la tahoneros, los alambiqueros,
representan el testimonio vivo de la relacion sincrética de las
técnicas que constituyen la tradicion cultural mestiza de |a
comunidad tequilera. Es el producto de la interrelacién entre
las practicas indigenas y las practicas espariolas, el resultado
de la mezcla cultural.
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XIl. La historia del tequila como lo conocemos al dia de hoy
comienza el 22 de marzo de 1651, tras la celebracion de la
Audiencia de Guadalajara en la que se instaurd un Estanco
de vino mezcal, que buscaba regular su calidad e inhibir la
produccion de otros brebajes nocivos como el vinagrote, el
tepachi o el tejuino.

En 1758, José Antonio de Cuervo adquirié tierras de la
Cofradia de Animas en el pueblo de Tequila. Afios mas tarde,
en 1795, se fundo la antigua taberna de La Rojefia. Ese afio,
casi al final de los tres siglos de auge de la colonia espafiola,
José Maria Guadalupe Cuervo, recibio de Carlos IV la primera
licencia para permitir el establecimiento legal de una destileria
de vino mezcal.

En la fraccion de la antigua Hacienda de Cuisillos,
denominada como hacienda de Arriba la familia Cuervo y
Montafio inicid en 1758 una destileria. En el rancho de San
Juan de Dios de las Chorreras, Malaquias Cuervo fundd en
1777 una taberna conocida como “La Chorrera”.

Mas tarde, en la segunda mitad del siglo XIX se consolidaron
algunas de las principales fabricas. La “Antigua Cruz",
denominada “La Perseverancia” en 1888 por su nuevo
propietario Cenobio Sauza, actualmente sede de la empresa
Tequila Sauza; “"La Gallardefia” de Luciano Gallardo,
adquirida por Sauza; la “Taberna del Puente” bautizada como
“La Constancia” por el importante empresario Jests Flores y
nuevamente rebautizada por José Cuervo Labastida como
‘La Rojefia” retomando la herencia de la taberna fundada en
1795; la "Martinena” propiedad de los herederos de Francisco
Martinez, “La Guarrefia”; la “Esparceia”; la “Casualidad” o la
“Mona” son algunas de las industrias que se establecieron en
la Villa de Tequila.

A inicios del siglo XX las instalaciones industriales se fueron
concentrando en las principales poblaciones gque conforman
el Valle. En Tequila continuaron trabajando La Rojefa, La
Castellana, La Perseverancia, La Martinefia, La Primavera o
El Aguila; en Amatitan San José del Refugio, La Esperanza y
La Estrella; en El Arenal La Providencia y La Parrefia. En esa
misma epoca en la lejana zona de los Altos de Jalisco se
fueron asentando varias destilerias productoras de tequila,
diversificando la produccidn hacia otras latitudes.

Durante el periodo posterior a la Revolucion Mexicana, la
produccion de las mas importantes destilerias mantuvo un
nivel de calidad que conservd el reconocimiento en
certamenes internacionales que se conoce hasta hoy en dia.

XIV. Ante el inevitable crecimiento en la produccion de tequila

v las latentes amenazas de un submercado de falsificacién de
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tequila, la comunidad tequilera, buscod asociarse de forma
gremial a través de diferentes organismos; en 1933 se cred la
firma Productores de Tequila; en 1935 Tequila S. A.: en 1955
se transformo en Productores de Tequila, finalmente en 1959
se consolidd como la Camara Regional de la Industria
Tequilera, que hasta la fecha ha trabajado para combatir la
adulteracién, la fabricacion clandestina y el contrabando de la
bebida, asi como proteger a la industria de forma integra.

XV. En 1949 se cred la primera Norma del Tequila (NOM
008) y en 1974, México obtuvo la primera Denominacién de
Origen: la del tequila, cuya calidad o caracteristicas se deben
al medio geografico y a sus factores naturales y humanos. A
partir de ese momento, una infinidad de acciones ejecutadas
por el Estado, las empresas y la comunidad tequilera
permitieron la expansion y reconocimiento nacional e
internacional del tequila.

La regulacion y reconocimiento nacional e internacional de la
bebida tequila, se debe en gran medida al esfuerzo vy
aportacion de diversas familias tequileras. De ellos destaca,
Gabriela de la Pefia Rosales de Tequila Herradura: Juan
Beckmann Gallardo de Tequila Cuervo; Eduardo Orendain
Gonzalez de Tequila Orendain, y Francisco Javier Sauza
Mora de Tequila Sauza.

XVI. En 1993 se crea el Consejo Regulador del Tequila
(CRT), conformado con una pluralidad de representantes de
la industria y la comunidad tequilera, como organismo
autorizado por el Gobierno Mexicano para verificar y certificar
el cumplimiento de la Norma del Tequila y salvaguardar en
México y en el mundo la Denominacion de Origen Tequila, y
garantizar al consumidor la autenticidad del producto.

XVIl. Uno de los principales factores de proteccion,
preservacion, investigacion, restauracion, promocién o
difusion del patrimonio cultural del tequila y su paisaje
agavero ha sido la labor del Consejo Regulador del Tequila y
de la Camara Nacional de la Industria del Tequila. Uno y otro
por su labor y trayectoria, en si mismos son portadores, y en
ellos aglomeran a diversos portadores, del patrimonio cultural
del tequila y el paisaje agavero.

XVIIl. El modelo de autoregulacion centralizada es inherente
a la comunidad portadora del patrimonio cultural del tequila y
su paisaje agavero. Constituye parte de las técnicas,
tradiciones y conocimientos tradicionales de la comunidad
cultural relevante.

XIX. Ante el inminente crecimiento e industrializacién de la
produccion de la bebida tequila, se ha identificado el notable
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riesgo de pérdida de calidad y tradicion de los elementos que
conforman el Patrimonio Material e Inmaterial del Tequila.

Lo anterior, como consecuencia del aumento desmesurado
de la demanda del producto que ha incentivado el
involucramiento de nuevos actores en el mercado que
pretenden desconocer los elementos tradicionales Yy
necesarios para la auténtica produccion del tequila.

XX. Como parte de la Region Agavera de Jalisco, el municipio
de Atotonilco el Alto, tiene una posicion privilegiada. Las
condiciones del cultivo del agave se encuentran intimamente
ligadas a la dimension econémica y cultural de Jalisco, la
Region de los Altos, y particularmente, al Municipio de
Atotonilco el Alto.

En ese tenor, el municipio de Atotonilco el Alto debe
coadyuvar a la administracion estatal y federal para el
cumplimiento las tareas encomendadas por la Convencion, a
la par de promover el paisaje como uno de sus atractivos
turisticos, preservar las tradiciones inmersas a su comunidad
e impulsar las actividades productivas derivadas de este.

XXI. En concordancia con el articulo 53, Gltimo parrafo, de la
Ley de Infraestructura de la Calidad, el numeral 13 de la
NORMA Oficial Mexicana NOM-006-SCFI-2012, Bebidas
alcoholicas-Tequila-Especificaciones, se establecen
requisitos complementarios para ser acreditado como
organismo evaluador, asi como para que subsista la
aprobacién de cualquier organismo de evaluacion de
conformidad con funciones de evaluacién de conformidad con
el bien cultural tequila y todas las manifestaciones y bienes
culturales que lo rodean, asi como del paisaje agavero.

Es por ello que se tiene a bien expedir el siguiente decreto:
DECRETO

ARTICULO UNICO. Se expide la declaratoria de patrimonio
cultural para quedar como sigue:

DECRETO POR EL QUE SE EMITE LA DECLARATORIA
DEL PATRIMONIO CULTURAL MATERIAL E INMATERIAL

DEL MUNICIPIO DE ATOTONILCO EL ALTO, JALISCO,
RESPECTO A LOS BIENES DE INTERES MUNICIPAL QUE

FORMAN PARTE DEL BIEN CULTURAL TEQUILA Y SU
PAISAJE AGAVERO.

TITULO I. DISPOSICIONES GENERALES

Articulo 1. El presente decreto tiene como objeto reconocer

elementos y manifestaciones materiales e inmateriales. de la
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Il

actividad humana y del entorno natural, que la comunidad del
municipio de Atotonilco el Alto, Jalisco, reconoce como parte
del Patrimonio Cultural material e inmaterial relacionado con
la produccion de la bebida tequila y el paisaje agavero. Las
disposiciones de la presente declaratoria son de orden
publico e interés general y pretenden fortalecer la proteccion
al patrimonio cultural del tequila y su paisaje agavero.

Articulo 2. A falta de disposicion expresa, es supletorio al
presente decreto:

|. Los tratados internacionales suscritos por Mexico en
materia de proteccion al patrimonio y diversidad cultural;

II. La Ley de Patrimonio Cultural del Estado de Jalisco y sus
Municipios;

Ill. El Reglamento de la Ley de Patrimonio Cultural del Estado
de Jalisco y sus Municipios;

IV. Ley del Procedimiento Administrativo del Estado de Jalisco
y sus Municipios, y

V. Las demas leyes y reglamentos relativos a la materia.

Articulo 3. Constituye el objeto del presente decreto las
costumbres, tradiciones, técnicas, industrias y bienes
culturales de los pueblos tequileros y agaveros como parte de
la identidad cultural de la region, originaria del municipio de
Atotonilco el Alto.

Articulo 4. La produccion de tequila constituye una industria
cultural, productora de bienes culturales. Desde el punto de
vista de su calidad, finalidades especificas, la produccién de
tequila supone vy transmite expresiones culturales,
independientemente del valor comercial que puedan tener.

Articulo 5. Para los efectos del presente decreto se debe
entender por:

Agave tequilana weber variedad azul: La planta de la familia
de las Agavaceas, de hojas largas y fibrosas, de
forma lanceolada, de color azulado, cuya parte aprovechable
para la elaboracion de Tequila es |a pifia o cabeza;

Alambigue: Artefacto inventado por los arabes y traido a la
recién descubierta América, por los espanoles. Es un aparato
de presion que propicia la destilacion del tequila y de toda
clase de bebidas;

Bienes: Los objetos © manifestaciones de todo tipo
reconocidos como parte del patrimonio cultural de Jalisco, ya
sea individualmente, como parte de una manifestacién o

expresién inmaterial o por su presencia en zonas de
proteccion, reconocidos en el presente decreto;

e T T — —r
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IV, CNIT: Camara Nacional de la Industria Tequilera;

V. Coa de jima: Utensilio de punta redonda y filosa para la
cosecha de agave. Se utiliza otra de punta triangular para
limpiar la maleza,

VI. CRT: Consejo Regulador del Tequila;

Vil Declaracion UNESCO: Paisaje agavero Yy antiguas
instalaciones industriales de Tequila, introducido al listado de
la UNESCO en julio de 2006 con numero de referencia 1209;

VIll.  Declaratoria: Acto juridico del Titular del Poder Ejecutivo o del
Pleno del Ayuntamiento, que tiene por objeto otorgar un
reconocimiento adicional a un bien Patrimonio Cultural;

IX. Destilacion: Es la separacién de los constituyentes de una
mezcla liquida por vaporizacion parcial de la misma
y recuperacion de los vapores y residuos; es decir la
separacion de una mezcla de sustancias en donde
se fraccionan las volatiles de un residuo no volatil. La
destilacion alcohélica estd basada en que el alcohol
etilico siendo mas ligero que el agua, vaporiza a una
temperatura menor que el punto de ebullicion del agua,
los vapores que suben pueden ser condensados vy
convertidos a forma liquida con un alto contenido alcohdlico;

X. DOT: Denominacion de Origen "Tequila";

Al. Elementos con valor patrimonial: Son los componentes de un
bien o zona, que los definen y les confieren el caracter de
patrimonio cultural en determinada categoria de las
reconocidas en la Ley, y que son susceptibles de proteccion;

Xll.  Extraccién: Procedimiento mecanico, fisico, quimico,
biolégico o combinacion de los anteriores que permite
la separacion de los azlcares o carbohidratos del agave;

XIll,  Fermentacion: Es la transformacion de los azlcares de origen
vegetal, en alcohol etilico y bioxido de carbono, con
la formacion de ofros compuestos que contribuiran a las
caracteristicas sensoriales finales del Tequila;

XIV.  Hidrdlisis: Procedimiento térmico o enzimatica, llevado en
hornos de mamposteria o autoclaves con vapor a una
temperatura entre 100 y 110°C;

XV. Hijuelo: Maguey peguefio que nace a un lado de la planta y
que se arranca cuando tiene un afio de edad. Tambien se
llama pifia;
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XVI.

XVII.

XVIII.

XIX.

XX.

XXII.

AKX

AXIV.

XXVI.

Jima:  Accién que consiste en separar la parte no
aprovechable de las hojas o pencas de agave cuando esta ha
alcanzado el desarrollo adecuado para su industrializacién. El
resultado de esta operacién es Ia obtencién de la “pifia” del
agave formado por el tallo y la parte basal de las hojas o
pencas en donde se encuentran almacenados los
carbohidratos utilizados para la elaboracion del tequila. La
herramienta utilizada en Ia jima del agave es la Coa. Oficio de
los jimadores identificado como practica de cultivo ancestral y
prehispanica con registros arqueolégicos desde el S.1l D.C.

Ley: Ley de Patrimonio Cultural del Estado de Jalisco y sus
Municipios;

NOM: Norma oficial mexicana NOM-006-SCF I-2012, Bebidas
alcohdlicas-Tequila-Especificaciones. La NOM constituye la
principal documentacién normativa de las principales
tradiciones, oficios y técnicas del bien cultural tequila. Las
tradiciones, practicas, conocimientos van mas alla de una
normatividad técnica de estandarizacion y subsisten en los
detentadores del bien cultural.

Maduracion del tequila: Transformacién lenta del producto
que le permite adquirir caracteristicas sensoriales
adicionales, obtenidas por procesos fisicoquimicos que en
forma natural tienen Ilugar durante su permanencia
en recipientes de madera de roble o encino:

Mezontle o mesonte: Corazoén de pifia del agave;

Paloma: Es la plaga del maguey, pues acaba con las pencas
del agave;

Patrimonio cultural: Los bienes integrados materiales e
inmateriales sefialados en la presente declaratoria conforme
a las categorias enunciadas en los articulos 7 y 8 de Ia Ley;

Pencas: Las hojas puntiagudas del agave:;

Perla o concha: Son las burbujas que produce el tequila
cuando se agita;

Pifia: Es el centro de la planta de agave y es muy importante
porgue contiene los azucares necesarios para la fermentacién
y la consiguiente produccién del tequila. El jimador es el
encargado de procurar las pifias:

Portador de Patrimonio: Miembros de la comunidad cultural
mestiza del municipio de Atotonilco el Alto, Jalisco, que
reproduce, transmite, transforma, crea y forma una cierta
cultura al interior de y para una comunidad:
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XXVII.

XXV

AXIX.

XXX.

AKX,

XXXII.

XXX

XXXIV.

Quiote. Es la vara que nace de la flor del maguey,

Reglamento: Reglamento de la Ley de Patrimonio Cultural del
Estado de Jalisco y sus Municipios;

Salvaguarda: Conjunto de acciones y medidas para
garantizar la permanencia del Patrimonio Cultural del Estado
a través de su identificacion, documentacion, investigacion,
preservacion, proteccion, intervencion, promacion,
valorizacion, transmision, revitalizacion y difusion;

Taberna: Factoria en la que se produce el tequila y tienda en
la que se vende en menudeo;

Tahona: Espacio circular de cantera donde se mueve una
rueda de piedra que gira sobre un eje, empujada por una
yunta. La piedra aplasta la pulpa del agave para diluirla en
agua y después comenzar el proceso de fermentacion;

Tatemar: Coccion de la pifia del agave para concentrar los
azucares que después favoreceran la fermentacion vy
destilacion del tequila;

Tequila: Bebida alcohdlica regional obtenida por destilacién
de mostos, preparados directa y originalmente del material
extraido, en las instalaciones de la fabrica de un Productor
Autorizado la cual debe estar ubicada en el territorio
comprendido en la Declaracion, derivados de las cabezas de
Agave de la especie tequilana weber variedad azul, previa o
posteriormente hidrolizadas o cocidas, y sometidos a
fermentacion alcohédlica con levaduras, cultivadas o no,
siendo susceptibles los mostos de ser enriguecidos vy
mezclados conjuntamente en la formulacién con otros
azlicares hasta en una proporcion no mayor de 49% de
azucares reductores totales expresados en unidades de
masa, en los términos establecidos en la presente norma y en
la inteligencia que no estan permitidas las mezclas en frio. El
Tequila es un liquido que puede tener color, cuando sea
madurado, abocado, o afiadido de un color especifico.

UNESCO: Organizacion de las Naciones Unidas para la
Educacion, la Ciencia y la Cultura.

TITULO Il. DESCRIPCION DEL BIEN

Articulo 6. El bien cultural comprende la region del paisaje
agavero tradicional.

El municipio de Atotonilco el Alto se encuentra en la region de
los Altos del Estado de Jalisco, Limita al norte con los
municipios de Tepatitlan de Morelos y Arandas, al sur con los
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con el de Tototlan, y cuenta con una extension territorial de
638.15 kilometros cuadrados.

Articulo 7. Una de las principales actividad econdmicas,
culturales e industriales del municipio de Atotonilco el Alto es
la fabricacion del tequila.

Articulo 8. Se define al conjunto de bienes culturales
materiales e inmateriales objeto de la declaratoria: patrimonio
cultural del tequila y su paisaje agavero.

Articulo 9. Listado enunciativo de los bienes materiales
reconocidos en la presente declaratoria:

I.  Destilerias historicas;
Il.  Alambique;
lll.  Disefo y configuracion de las plantaciones agaveras;
V. Cerro de Tequila;
V. Herramientas ancestrales, como la coa;

VI. Hornos;
VIl. Tabernas:
VIll.  Tahonas;

IX. Antiguos hornos de tequila;
X. Botellas y productos de tequila.

Articulo 10. Listado enunciativo de los bienes inmateriales
reconocidos en la presente declaratoria:

|.  Elciclo de produccion del Tequila;
Il.  Oficios tradicionales vinculados a la produccion de tequila;
lll. Labores tradicionales y métodos de cultivo del Campo
Agavero;
IV. Costumbres y tradiciones de la comunidad cultural mestiza
que habita en el Municipio de Atotonilco el Alto;
V. Conocimientos y procesos tradicionales e industriales de
produccion de tequila;
VI.  Fiestas de los pobladores de la region agavera:
VIl.  Procedimientos de certificacion de bien cultural tequila;
VIIl.  Control y procesos de calidad del tequila;
IX. Clases de tequila, incluyendo blanco o plata, joven u oro,
reposado, afejo, extra afejo y cristalino.
X. Categoria de tequila 100% agave.

Articulo 11. Se identifican, entre otros, como portadores y
titulares del Patrimonio Cultural Inmaterial del Agave:

. Los Organismos para garantizar y proteger la calidad vy
tradicion del tequila: Camara Nacional del Industrial del
Tequila y Consejo Regulador del Tequila;

II. Quienes practican los procesos productivos tradicionales
asociados a la produccion de Tequila, asi como sus familias;

Ill__Pobladores de la comunidad de Atotonilco el Alto,_Jalisco;
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IV. Personas fisicas y morales que historicamente  han
participado en los procesos de Produccion de Tequila.

Los titulares y portadores del Patrimonio Cultural reconocidos
en la presente declaratoria, asi como las personas morales
conformadas por algunos de ellos con el proposito de la
defensa y proteccién del patrimonio cultural, detentan interés
juridico para denunciar, reportar o ejercer cualquier accion
legal tendiente a reivindicar la defensa del patrimonio, por
medio de cualquiera de las instancias legales disponibles,
incluyendo de indole jurisdiccional, en cualquier nivel de
gobierno. Fungirdn como observadores del Patrimonio y
podran proponer ante este ayuntamiento estrategias vy
mecanismos adicionales de preservacion y proteccion que
consideren pertinentes.

TITULO Ill. MEDIDAS DE SALVAGUARDIA

Articulo 12. Ante el inminente crecimiento e industrializacion
de la produccién de la bebida tequila, se ha identificado el
riesgo latente de la pérdida de calidad y tradicion de los
elementos que conforman el patrimonio cultural del tequila y
su paisaje agavero.

Lo anterior, ante el aumento desmesurado de la demanda del
producto que ha incentivado el involucramiento de nuevos
actores en el mercado que pretenden desconocer los
elementos tradicionales y necesarios para la produccion
tradicional del tequila.

Capitulo Primero. Autoregulacion de la Comunidad
Portadora

Articulo 13. Se reconoce la tradicion de autoregulacion de la
comunidad cultural de tequila como costumbre obligatoria en

la regulacion y organizacion de los portadores del patrimonio
cultural del tequila.

Articulo 14. La comunidad cultural portadora del tequila ha
depositado en el Consejo Regulador del Tequila |a facultad de
verificacion y evaluacion de conformidad del producto, asi

como la vigilancia y proteccidon al apego de las tradiciones
culturales.

El Consejo Regulador del Tequila funge como verificador,
protector y vigilante del patrimonio cultural del tequila y su
paisaje agavero, coincidiendo con los lineamientos vy
Directrices Practicas para la aplicacion de la Convencion del
Patrimonio Mundial de la UNESCO, en el sentido de
monitorear riesgos y los mecanismos de mitigacion
implementados, asi como las implementacion de politicas
para elinvolucramiento en la vida colectiva de los portadores
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y el analisis de condiciones sociales y culturales de la
comunidad, en el largo plazo, generando informacion que
sirva a la sociedad en general y a los tomadores de decisiones
en particular.

Articulo 15. Ninguna autoridad podra otorgar autorizacion
alguna para verificar, certificar o inspeccionar el bien cultural
tequila sin la consulta previa de los portadores del patrimonio
cultural. Entre otras cosas, este requisito es aplicable a la
creacién o subsistencia de cualquier organismo de evaluacion
de conformidad con las normas locales y federales.

Articulo 16. Ninguna persona fisica o moral podra ejercer
funciones de evaluaciéon de conformidad con el bien cultural
tequila sin la autorizacién previa del Consejo Regulador del
Tequila, en adicion al cumplimiento de cualesquiera otras
disposiciones legales, incluyendo las de la Ley de la
Infraestructura de la Calidad.

Articulo 17. De conformidad con las tradiciones de
autoregulacién de la industria cultural del tequila, la
autorizacion a que hace referencia el articulo anterior se
expedira solo en caso de que sea estrictamente indispensable
y para auxiliar a las funciones tradicionales y reconocidas del
Consejo Regulador del Tequila.

El Consejo Regulador del Tequila tomara en cuenta cada uno
de los siguientes elementos para expedir su autorizacion:

a) Pericia y amplio conocimiento en los elementos que
conforman el Patrimonio;

b) Integracion por diversos miembros de la comunidad
portadora;

c) Mecanismos que aseguren imparcialidad, independencia y
transparencia,

d) Viabilidad econdmica, técnica y operativa;

e} Reconocimiento del organismo o sus miembros como
autoridades en la materia;

f) Vocacion de investigacion, y

g) Vocacion de difusion del Patrimonio Agavero.

Capitulo Segundo. Evaluacién Especializada y Exclusiva
a la Industria Cultural del Tequila

Articulo 18. El organismo de evaluacién de conformidad con
funciones a propoésito del bien cultural tequila tiene prohibido
certificar o inspeccionar cualguier otro producto distinto a
tequila. Es de orden publico y de interés general que las
entidades a cargo de la evaluacion de conformidad del tequila
se dediquen de forma exclusiva y especializada a esa
industria cultural.
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Articulo 19. El organismo de evaluacion de conformidad con
funciones a propésito del bien cultural tequila renunciara a
cualquier autorizaciéon que les permita operar como
organismo de evaluacién de conformidad de cualquier otro
bien o servicio.

TITULO CUARTO. TRANSITORIOS.

Articulo 1. La presente declaratoria entrard en vigor al dia
siguiente de su publicacion en los estrados ubicados en
Palacio Municipal calle Juarez nimero 01 Colonia Centro de
Atotonilco el Alto, Jalisco y en la pagina oficial del Gobierno
Municipal www atotonilco.gob.mx en el rubro gaceta
municipal.

Articulo 2. A partir de la entrada en vigor del presente
decreto, se otorga un periodo de treinta dias para que los
organismos de evaluacion de conformidad del bien cultural
tequila, distintos al Consejo Regulador del Tequila, cumplan
con los requisitos del Titulo 1ll. Concluido tal periodo, tendran
impedido realizar labores de certificacion a propdsito del bien
cultural a que hace referencia esta declaratoria de patrimonio
cultural.

4. Por todo lo anterior, esta Comision Edilicia, declara procedente la propuesta y la
somete a consideracion del Pleno del Ayuntamiento de Atotonilco el Alto, Jalisco,
en términos de los establecido por el articulo 75 de La Ley del Patrimonio Cultural

del Estado de Jalisco y sus Municipios y 41 de la Ley Del Gobierno y La
Administracion Publica Municipal Del Estado De Jalisco.

“2023, ANO DEL BICENTENARIO DEL NACIMIENTO DEL ESTADO LIBRE Y SOBERANO DE
JALISCO”
ATOTONILCO EL ALTO, JALISCO, A LOS 26 DIAS DEL MES DE ABRIL DEL 2023.
LA COMISION EDILICIA:

Y
rqa -,'\._:l (:-______q.:l" = 2w | 5 L‘_(
MARIA CARMEN VILLARRUEL OROZCO
REGIDORA.

SANDRA ELIZABETH VILLALOBOS RUBIO.

QUEZ SANCHEZ
REGIDOR
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ATOTONILCO EL ALTO

. nlu
OMAR CGIRILD FRANCO AGUIRRE.
REGIDOR.

SECRETARIO GENERAL.
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